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Spice of India (SE) Menu with Prices (Sweden)

Spice of India (SE) menu with prices in Sweden, updated October 2019: 78 items across 10 categories, prices from kr25,00 to kr325,00. Prices are

collected by PriceListo and may vary by location. See the latest prices online at se.pricelisto.com/menu-prices/spice-of-india-se

Menu categories: Forratter - Koksmastaren rekommenderar - Tandoori BBQ - Kyckling & Kott - Fisk & Skaldjur - Vegetariskt & Veganskt - Efterratt -

Tillbehor - Bréd - Dryck

Forratter

ITEM

Krispig Papadam

Indiskt kryddat tunt linsmjélsbréd med mango chutney.

Pudina Chops

Lammfars marinerad med farska pudinablad, ingefara och indiska kryddor. Serveras med sallad och pudinasas.

Reshmi Cheese Chicken

Marinerad kyckling med hemlagad ost och friterat linsmjél- och strébréd. Serveras med sallad och mintsas.

Cashew Raksallad

Gurka, tomat, rédldk, angade rakor, rostade cashewnétter, ingefara, koriander och tamarinddressing.

Veg Samosa

Gronsakspirog med farska érter och hemgjord tamarin- och greensas.

Koksmastaren rekommenderar

ITEM

Badami Jalfrezi (Kyckling)

Gron chili, 16k, vitlék, syltldk, tomat och paprika. Serveras med cashewnétter och currysds. Valj protein i nasta steg.

Badami Jalfrezi (Lamm)

Gron chili, 16k, vitlék, syltldk, tomat och paprika. Serveras med cashewnétter och currysds. Valj protein i nasta steg.

Cheese Vegetable Dall

Blandade farska gronsaker, hemgjord ost, indiska gula munglinser, ingefara, koriander och orter i en gryta.

Kalonji Prawn

Indiska rakor marinerade i nigellafron. Tillagas med 16k, paprika, kokos, creamfresh, gron chili och koriander i en gryt...

King Special (Kyckling)

Farska pudinablad, ingeféra, rostade cashewnétter och en special kryddblandning i gryta. Valj protein in nasta steg.

King Special (Lamm)

Farska pudinablad, ingefara, rostade cashewndtter och en special kryddblandning i gryta. Valj protein in nasta steg.

Lamb Drumstick

Langkokt lammlagg tillagas med spiskummin, farsk ingefara, koriander, myntablad och grén chili i sds.

Tandoori BBQ

ITEM

Chicken Tikka Sizlar

Grillade kycklingfiléer, marinerade i tikka- och tandoori marinad.

Green Chicken Sizlar

Grillade kycklingfiléer marinerade i tikka, tandoori, vitlék och chili. Serveras med sallad.

Lamb Grill

Grillade lammfiléer marinerade med mint, tikka, och tandoorikryddor. Serveras med sallad.

PRICE

kr55,00

kr129,00

kr120,00

kr125,00

kr75,00

PRICE

kr249,00

kr299,00

kr245,00

kr315,00

kr255,00

kr299,00

kr299,00

PRICE

kr255,00

kr269,00

kr325,00


https://se.pricelisto.com/menu-prices/spice-of-india-se

ITEM

Lamb Pudina BBQ

Grillad lammfars marinerad i farska pudinablad, tikka och tandoori kryddor. Serveras med sallad.

Scampi Grill

Indisk scampi marinerad i tandoori och tikka kryddor.

Mixed Grill

Marinerade och grillade kycklingfiléer, lamm och svampi. Serveras med sallad.

Kyckling & Kott

ITEM

Balti (Kyckling)

Farsk 16k, paprika, tomat, ingefara och koriander. Valj protein i nasta steg.

Balti (Biff)

Farsk 16k, paprika, tomat, ingefara och koriander. Valj protein i nasta steg.

Balti (Lamm)

Farsk 16k, paprika, tomat, ingefara och koriander. Valj protein i nasta steg.

Balti Mango (Kyckling)

Farsk mango, 16k, paprika, ingefara och koriander. Valj protein i nasta steg.

Balti Mango (Lamm)

Farsk mango, 16k, paprika, ingefara och koriander. Valj protein i nasta steg.

Kashmiri Biriany (Kyckling)

Stekt saffransris med cashewnétter, kardemumma och russin. Valj protein i nasta steg.

Kashmiri Biriany (Biff)

Stekt saffransris med cashewnétter, kardemumma och russin. Valj protein i nasta steg.

Kashmiri Biriany (Lamm)

Stekt saffransris med cashewnétter, kardemumma och russin. Valj protein i nasta steg.

Madras (Kyckling)

En sydindisk stark gryta med kokos, vitldk, curryblad och ingefdra. Valj protein i nasta steg.

Madras (Biff)

En sydindisk stark gryta med kokos, vitlok, curryblad och ingefara. Valj protein i nasta steg.

Madras (Lamm)

En sydindisk stark gryta med kokos, vitlok, curryblad och ingefara. Valj protein i nasta steg.

Palak Curry

Stekt bladspenat, ingefara, vitlok och tomat. Valj protein i nasta steg.

Shahi Korma (Kyckling)

Malda nétter, kokosmjolk, russin och gradde. Valj protein i nasta steg.

Shahi Korma (Lamm)

Malda nétter, kokosmjolk, russin och gradde. Valj protein i nasta steg.

Tikka Butter Masala (Kyckling)

Kottet &r marinerat i en tikka marinad, och tillagas med smérfrasta kryddor i sas. Valj protein i nasta steg.

Tikka Butter Masala (Paneer)

Kottet &r marinerat i en tikka marinad, och tillagas med smérfrasta kryddor i sas. Valj protein i nasta steg.

Tikka Butter Masala (Lamm)

Kottet &r marinerat i en tikka marinad, och tillagas med smérfrasta kryddor i sas. Valj protein i nasta steg.

Tikka Karai (Kyckling)

Tikkakryddor, spiskummin, paprika, 16k, ingefara, gron chili och kokos i en gryta. Valj protein i nasta steg.

Tikka Karai (Lamm)

Tikkakryddor, spiskummin, paprika, 16k, ingefara, gron chili och kokos i en gryta. Valj protein i nasta steg.

PRICE

kr279,00

kr305,00

kr295,00

PRICE

kr239,00

kr299,00

kr299,00

kr255,00

kr309,00

kr239,00

kr299,00

kr299,00

kr239,00

kr299,00

kr299,00

kr219,00

kr239,00

kr299,00

kr229,00

kr239,00

kr299,00

kr259,00

kr309,00



ITEM PRICE

Vindaloo (Kyckling) kr239,00

Mycket stark gryta med havana chili, ingefara, citron och koriander. Valj protein i nasta steg.

Vindaloo (Biff) kr299,00

Mycket stark gryta med havana chili, ingefara, citron och koriander. Valj protein i nasta steg.

Vindaloo (Lamm) kr299,00

Mycket stark gryta med havana chili, ingefara, citron och koriander. Valj protein i nasta steg.

Papaya Gryta (Kycklingfilé) kr219,00

Farska indiska gronsaker med grén chili, ingeféra, vitlok, paprika och tomat i en currysds. Valj protein i néasta steg.

Papaya Gryta (Lammfilé) kr229,00

Farska indiska gronsaker med grén chili, ingeféra, vitldk, paprika och tomat i en currysds. Valj protein i nasta steg.

Papaya Gryta (Notkott) kr229,00

Farska indiska gronsaker med grén chili, ingeféra, vitldk, paprika och tomat i en currysds. Valj protein i nasta steg.

Fisk & Skaldjur

ITEM PRICE

Lime Prawn kr315,00

Jatterakor tillagade med lime, ingefara, tomat, paprika, 16k och currysas.

Narkeli Scampi kr315,00

Indiska jatterakor med gron chili, kokosmjélk, koriander och spiskummin i nét- och currysas.

Vegetariskt & Veganskt

ITEM PRICE

Malai Kofta kr239,00

Hemlagade ost- och grénsaksbullar, stekta och tillagade med farsk paprika, 16k, tomat och nétter i en currysas.

Mango Dall kr219,00

Farsk mango och gula linser med tomat, nétter och currysas.

Mix Dall kr229,00

Tre olika sorters linser tillagade med smorfrasta kryddor och nétter i en curry gryta.

Palak Paneer kr245,00

Stekt bladspenat med hemlagad farskost, tomat, nétter och currysas.

Spenat Lentil kr299,00

Stekt bladspenat och gula linser. Serveras med tre olika saser.

Vegetarisk Karai kr239,00

Farska grénsaker med kokos, curry och nétter i en kryddig sas.

Vegetarisk Korma kr239,00

Hemlagad farskost och grénsaker med russin, kokos, nétter och gradde i en mild sas.

Efterratt
ITEM PRICE
Dil Krush Malai kr65,00

Hemlagade ostbullar i en sét graddsds med kardemumma och pistaschnétter.

Glass kr55,00
Vaniljsmak.
Mango Lassi kr55,00

Indiskt Kryddat Tea kr55,00



ITEM

Kaffe

Te

Kashmiri Kulfi

Indisk glass med saffran, kardemumma, russin och nétter.

Tillbehor

ITEM

Extra Ris

Mango Chutney

Raita

Stekt Saffransris

Pickles

Brod

ITEM

Chapati

R&gm;dlsbrod.

Chili Cheese Naan

Inbakt bréd med hemlagad farskost, grén chili, ingefara och koriander.

Lesni Naan
Mjukt bréd med farsk vitlok.

Masala Naan

Smaksatt bréd med sesamfrén och grénpeppar.

Peshwari Naan

Malen mandel, kokosflingor, honung och hackade russin inbakat i brodet.

Saada Naan

Mjukt bréd med smor.

Dryck
ITEM
Coca-Cola Original Taste 33 cl
Coca-Cola Zero Sugar 33 cl
Mango Juice
Apelsinjuice
Fanta Orange 33 cl
Sprite 33 cl
Mineralvatten 33 cl

Alkoholfri 01 33 cl

PRICE

kr39,00

kr39,00

kr55,00

PRICE

kr29,00

kr25,00

kra5,00

kr35,00

kr45,00

PRICE

kr39,00

kr55,00

kr4d5,00

kr4d5,00

kr55,00

kr35,00

PRICE

kr35,00

kr35,00

kr55,00

kr49,00

kr35,00

kr35,00

kr39,00

krad5,00



